
Provenance des viandes/Meats from (UE) sauf tartare de bœuf (FRA), pavé boeuf (ALL), carré d’agneau (NZ) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CARTE DES METS 
du lundi au vendredi soir 18h-23h 

 

Petite restauration / Snack 
Pizza Royale      11,00 
   Tomate, jambon, champignon, fromage  
   Tomato, ham, mushrooms, cheese 

 

Pizza Capriciosa    12,00 
   Tomate, fromage de chèvre, olives  
   Tomato, goat cheese, bacon, olive 

 

Pizza Fermière    11,50 
   Oignons, fromage, lardons, champignons 
   Onion, cheese, bacon, mushrooms 
 

Club Sandwich Classic   7.00 
   Jambon, fromage, salade   
   Ham, cheese, salad 

 

Club Sandwich Urban Café   7.00 
   Poulet, tomate, salade   
   Chicken, tomatoes, salad 

 
Club Sandwich Montagnard   8.00 
   Jambon cru, tomme, salade  
   Row ham, Mountain cheese, salad 

 
 
 

Pasta party   Penne          Tortellini 

Sauce tomate et basilic 9.00  10.00 
   Tomato & basil sauce 
 

Sauce Carbonara  11,50  12,50 
   Cream, bacon & egg sauce 
 

Sauce 4 fromages  11,50  12,50 
   4-cheeses sauce 

 
 
 

Fromage / Cheese 
Assiette de 3 fromages   7,50 
   3 cheeses display 

 
 
 

 
 

Les plats froids / Cold dishes 
     entrée      plat 

Salade Campagnarde   starter     main 

   (chèvre, lard, œuf, croutons, noix) 8.00 12.00 
   Country Salad (hot goat cheese ,  
   bacon, egg, nuts) 

 

Carpaccio de bœuf au Parmesan 
   Salade verte      8,00 
Beef Carpaccio with Parmegiano cheese 
 

Tartare de bœuf,  
Toasts et salade verte    17,50 
   Beef Tartar, Toasts and green salad 

 
 

Les plats chauds / Hot Mains 
Veau Marengo    20,00 
   Veal stew w/tomato & mushrooms sauce 
 

Carré d’agneau rôti au thym  25.50 
   Roast rack of lamb with thyme juice  

 

Pavé de bœuf / Beef sirloin steak 
Nature/Nature   18.00 
Sauce Choron    20.50 
   Estragon and tomato Sauce 

Sauce Béarnaise   20.50 
   Béarnaise sauce 

Sauce 4 fromages   20.50 
   4 cheeses sauce  
Poêlée de foie gras   24.50 
   Goose liver mode 
 

Cassolette de crevettes au curry  20.00 
   Shrimps curry stew 
 

Dos de cabillaud au thym et basilic  21.00 
    Cod fish back with basil and thyme sauce 

 


